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Hotel Lord

Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zainteresowanie ofertg naszego Hotelu.

Od lat zajmujemy sie kompleksowq organizacjg wesel

i zdajemy sobie sprawe z wyjatkowego charakteru tej uroczystosci.
Jest to naszym zdaniem jeden z najpiekniejszych momentéw w zyciu,

a jego organizacje powinnismy przekazac w rece oséb, ktdére wiedzqg

w jaki sposdb sprawic, zeby ten dzien byt idealng wizualizacjg

waszych oczekiwan.

Wychodzgc naprzeciw wszystkim potrzebom,

przygotowalismy specjalnie dopasowane pakiety menu,

ktére mamy nadzieje, przypadng Panstwu do gustu.

Zapraszamy rowniez na indywidualne spotkanie

z naszym specjalistg, w kazdqg sobote po wczesdniejszym umowieniu.

Na spotkaniu przy kawie w naszej restauracji, odpowie on

na wszelkie pytania i oprowadzi Pahstwa po naszych wnetrzach.
Zaufato nam juz wiele par, aich pozytywne opinie

sq dla nas najlepszg motywacjg do pracy.

ﬁ Doskonate miejsce na zorganizowanie weselal
Razem z matzonkiem nie mozemy by¢ bardziej zadowoleni
z organizacji. Sala pieknie przystrojona, zwtaszcza
kompozycje z kwiatdw zrobity wrazenie na naszych gosciach.
Styszelismy same komplementy odnosnie jakos¢
serwowanych dan. Impreza bardzo nam sie udata,
gtéwnie dzieki zaangazowaniu pracownikdw hotelu. |...)

ﬁ 27.05.2017 - data naszego Slubu oraz wesela w hotelu Lord!
Chcielibysmy podziekowac za cudownq organizacje !
Petna obstuga na 6+! Wszystkie wymagania oraz prosby
spetnione! Sala krysztatowa przygotowana tak
jak sobie wymarzytam! Goscie byli zdumieni
dekoracjami na stotach oraz pysznymi potrawamil! {(...)

Serdecznie zapraszamy!
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oferta

Co nas wyroznia?

mozliwos$¢ indywidualnego skomponowania menu

kazda z ofert przygotowana w standardzie Prestige

dania zimne, desery oraz napoje bez limitu ilosciowego
specjalne menu dla gosci na diecie wegetarianskiej
kuchnia pod pieczg wyjatkowego Szefa Kuchni - Stefana Birka
uzupetniane napoje zimne i gorgce

foast powitalny oraz fradycyjne powitanie chlebem i solg
3 sale bankietowe do wyboru

profesjonalna obstuga kelnerska

dekoracja kwiatowa stotéw

mozliwos¢ wyboru aranzaciji Swietlnej sali

apartament dla nowozehcdw z romantycznym Sniadaniem
dwa dodatkowe dwuosobowe pokoje ze $niadaniem
indywidualny nadzér nad weselem

preferencyjne ceny pokoi

GRATIS romantyczny pobyt w SPA, przy podpisaniu umowy
w ciggu dwdch tygodni od przedstawienia oferty

Atrakcyjne pakiety menu do wyboru:

PRESTIGE Lifestyle - oferta przeznaczona dla oséb z nowoczesnym podejsciem
do organizacji wesela. Podczas przyjecia, poza pierwszym oficjalnie serwowanym,

wykwintnym trzydaniowym positkiem, pozostate potrawy ciepte i zimne (;

znajdujq sie w bufecie.

PRESTIGE Excellent - propozycja zorganizowania przyjecia z wykorzystaniem
tfradycyjnego, trzydaniowego serwowanego positku, serwowanych dan cieptych
oraz bogatych bufetéw przekgskowych i deserowych.

PRESTIGE Classic - oferta ekskluzywnej, klasycznej obstugi podczas wesela
ze wszystkimi daniami cieptymi serwowanymi przez kelneréw,
z kompletem dan zimnych na stotach oraz bufetem deserowym.
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Powierzchnia

350 m

SALA WITRAZOWA
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SALA KRYSZTALOWA

parkiet 125 m ’ od 100 do 180 os. od 96 do 156 os.

* mozliwo$¢ zmiany krzeset sali Krysztatowej na biate, za dodatkowqg optatg 10 zt / krzesto
1 T ’ : -

SALA WIDOKOWA

parkiet 55 m2 od 50 do 90 os. od 48 do 84 os.



frzydaniowy
positek

dania

dania

napoje ciepte

i zimne

desery

ciepte

zimne

i owoce

menu

zZupa
Il danie z dodatkami

deser

Il danie z dodatkami

danie kokilkowe

zZupa

satatki

pieczywo mieszane
+ masta smakowe

swieze warzywa
+ sosy

przekgski zimne

marynaty

kawa i herbata
napoje gazowane
soki owocowe

woda

desery

ciasta domowe

owoce filetowane

na start
na start

na start

przed pétnocg
po poétnocy

nad ranem

3 rodzaje

6 rodzai

4 rodzaje

8 rodzai

4 rodzaje

bez limitu
bez limitu
bez limitu

bez limitu

5 rodzai
5 rodzai

5 rodzai

PRESTIGE

serwowane
serwowane

serwowane

2 rodzaje na bufecie*
2 rodzaje na bufecie*

2 rodzaje na bufecie*

bufet

bufet

bufet

bufet

bufet

bufet
bufet
bufet

na stotach

bufet
bufet

bufet

*dania w bufecie dostepne do 2 h po ich wydaniu.

PRESTIGE

serwowane
serwowdane

serwowane

serwowane
serwowane

serwowane

na stotach lub na bufecie

na stotach lub na bufecie

bufet

bufet

bufet

bufet
na stotach lub na bufecie
na stotach lub na bufecie

na stotach

bufet
bufet

bufet

PRESTIGE

serwowane
serwowane

serwowane

serwowane
serwowane

serwowane

na stotach

na stotach

na stotach

na stotach

na stotach

bufet
na stotach
na stotach

na stotach

bufet

bufet

bufet
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Zupy

Bulion z kluseczkami drobiowymi
Rosot krélewski z makaronem
Aromatyczny zurek z jajkiem i wedling lub biatqg kietbasg
Grzybowa pachngca lasem z tazankami
Krem z poréw z aromatycznym boczkiem
Krem z pomidoréw aromatyzowanych bazylig z grzankami
Krem z papryki z refleksami Smietany
Krem z zielonego groszku aromatyzowany mietg
Zupa gulaszowa z warzywami
Zupa curry z kurczaka z mleczkiem kokosowym
Barszcz czerwony z pasztecikiem

ZUPY WEGETARIANSKIE

Krem z zielonego groszku z concase pomidorowym
Zupa borowikowa z tazankami
Zupa brokutowa z ricottg
Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym
Krem z brokutdéw z prazonymi ptatkami migdatowymi
Krem z borowikdéw z groszkiem ptysiowym
Krem z pomidoréw aromatyzowanych bazylig z grzankami
Cebulowa z grzankg w akompaniamencie papryki
Krem z cukinii z prazonymi pestkami
Zupa kurkowa z makaronem
Krem z dyni z imbirem
Aksamitny krem z warzyw
Zupa neapolitanska
Zupa minestrone
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dania gtdwne

Pieczony dorsz w sosie koperkowym | toso$ parowany w sosie cytrynowym | Sandacz faszerowany
Pier$ kurczaka faszerowana serem camembert w plastrach bekonu
Grillowane koftleciki drobiowe z bekonem, zapieczone serem
Pieczona rolada z piersi indyka faszerowana zurawing, serwowana z brzoskwiniq i ananasem
Piers z kurczaka w sosie z zielonego pieprzu
Piers z kurczaka faszerowana serem i pieczarkami
Aromatyczna pier§ kurczaka nadziewana fetq i suszonymi pomidorami
Mix grillowanych mies z sosem kremowym (poledwiczka wieprzowa, pier$ z kurczaka, schab)
Poledwiczki wieprzowe w sosie napoli | Pieczona poledwiczka w sosie béarnaise
Eskalopki wieprzowe z tymiankiem w delikatnym sosie $Smietanowym z kurkami
Grillowane poledwiczki wieprzowe w bekonie z mastem czosnkowym, podane z sosem jogurtowym
Steki z poledwiczek w sosie hiszpanskim | Poledwiczka w ciescie francuskim
Poledwiczki wieprzowe z grzybami lesnymi
Poledwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami i lismi szpinaku na sosie z sera gorgonzola
Schab pieczony w sosie wtasnym | Schab pieczony w sosie mysliwskim | Schab po szwajcarsku z serem i szynkq
Ptatki indyka w sosie serowym | Eskalopki z indyka w sosie brzoskwiniowym
Curry z indyka z kolorowq paprykq, baktazanem i cukinig
Poledwica z indyka w chrupigcym ciescie serowym i sosie pomidorowo-ziotowym
Pier$ z kaczki w sosie zurawinowym
Udko kaczki Confit w sosie z czerwonego wina

DANIA GLOWNE WEGETARIANSKIE

Pappardelle w smietanowym sosie pesto | Penne ze szpinakiem i serem plesniowym
Faszerowane szpinakiem muszelki makaronowe | Lazania szpinakowa
Spaghetti z cukinig w sosie pomidorowym | Ravioli z borowikami w sosie Smietanowym
Cannelloni ze szpinakiem i serem ricotta
Pierogi ze szpinakiem i serem feta
Cukinia faszerowana pieczarkami, zapieczona z serem
Smazony ser Camembert z zurawing | Grilowany ser halloumi z warzywami
Placuszki z cukinii z grillowanym serem
Zapieczone pieczarki faszerowane
Omlet z warzywami
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dodatki do dan gtéownych
|

WARZYWNE

Salsa paprykowa | Pepperonata (sos z papryk w sosie pomidorowym) | Warzywa w cukinii | Warzywa grillowane
Mini marchewki karmelizowane | Bukiet warzyw (marchew, brokut, kalafior) | Marchewki z groszkiem
Kalafior z wody | Fasolka szparagowa | Brokuty z ptatkami migdatéw | Buraczki w miodzie | Szpinak duszony

SKROBIOWE
Ziemniaki Gratin | Ziemniaki z wody z koperkiem | Ziemniaki pieczone | Frytki | Ziemniaki czgstki | Kopytka

Ziemniaki puree | Ziemniaki czosnkowe | Ryz biaty | Ryz biaty z dzikim | Gnocchi ziemniaczane | Kluseczki §lgskie

SUROWKI

Surédwka z marchwii z pomaranczg | Surédwka z pora | Suréwka z selera z ananasem | Biata kapusta Colestaw
Surdwka z czerwonej kapusty z rodzynkami | Surdwka z kapusty pekinskiej z pomidorkami
Surdwka z biatej rzodkwi | Satata lodowa z rzodkiewkq i szczypiorkiem | Suréwka z kolorowych satat

dania kokilkowe

Kurczak curry | Potrawka z kurczaka z zielonym pieprzem iryzem | Kurczak z warzywami zielonymi
Ragout z kurczaka z suszonymi pomidorami, szpinakiem i $mietankg | Fusilli z kurczakiem
Forszmak z piersi kurczaka z brokutami i kaparami w §mietanie
Kurczak orientalny w sosie stodko-kwasnym
Poledwiczki z grzybami lesnymi | Poledwiczki w sosie $mietanowym z pieprzem zielonym
Wieprzowina z marchewkq i tymiankiem w sosie z pomidorami pelati | Wieprzowina po burgundzku
Beef Strogonow | Cielecina po szambelansku | Indyk w paprykowym trio z ananasem

DANIA KOKILKOWE WEGETARIANSKIE

Boczniaki w sosie kremowym | Pieczarki w Smietanie | Gulasz paprykowo-cukiniowy z pomidorami pellati
Ratatouille | Bukiet warzyw w sosie serowym
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zimne przekagski

toso$ marynowany z lis¢miroszponki | Roladki z tososia z musem szczypiorkowym
P&tmiski ryb wedzonych | Rolada z sandacza z oliwkami | Crostini z fuhczykiem i suszonymi pomidorami
Panierowane fileciki z kurczaka z dipem meksykanskim | Tortilla z grilowanym kurczakiem, warzywami i guacamole
Sledzie w trzech smakach
Pieczone miesa i wedliny z dodatkiem lesnych owocdw i zidt
Galantyna wieprzowa zawijana z omletem pieczarkowym
Zawijasy wieprzowe z suszonymi owocami i musem drobiowym
Szynka "Podkomorzy" w duecie z szynkq parmenskg w postaci roladek rukolowo-kaparowych
Wrapy z szynkq i serem, satatqg lodowq i sosem remulada
Chrupigca tortilla z cielecing i warzywami | Ruloniki z szynki na pascie jajecznej w zielonej satacie
Zielone szparagi zawiniete w pieczonym rostbefie z serkiem czosnkowym | Schab po warszawsku
Involtini z baktazana z ziotami, pomidorami suszonymi i serem gorgonzola
P&tmiski wedlin i aromatycznych mies pieczonych
Pasztety z marynowanymi kurkami
Roladki z tososia wedzonego w ciescie koperkowym | Indyk w maladze z owocami
Rolada z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Pier$ z kaczki wedzona z kolendrg | Tatar
P&tmisek roznosci wiejskich ze Swiezym chrzanem
Pasztety w kolorowych galaretach z dodatkiem grzybow lesnych | Pasztet z grzybami marynowanymi
Rozki schabowe faszerowane pastq brokutowqg
Piramidki drobiowe z groszkiem zielonym na kolorowych satatach
Potmisek wedlin wtoskich (salami, mortadela, szynka parmenska)

ZIMNE PRZEKASKI WEGETARIANSKIE

Grillowane warzywa w stodkiej papryce z sosem country relish | Jaja faszerowane pastami na pierzynce z kietkdw
Przysmaki serowe z chrupigcymi tostami | Mozzarella zawijana w grillowanym baktazanie z sosem pesto
Ptysie faszerowane musami z jqj
Domowe paszteciki z suszonymi pomidorami, bazylig i oliwkami
Cukinie faszerowane serem feta, suszonymi pomidorami i oliwkami z sosem jogurtowym
Bruschetta z suszonymi pomidorami, salsg paprykowq i smazonymi pieczarkami
Deska seréw gatunkowych z chrupigcymi krakersami i winogronami

Zapiekane mini quiche smakowe z Creme Fraiche | Pomidorki koktajlowe z mozzarellg i bazylig
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satatki

Satatka brokutowa z grillowanym kurczakiem, serem feta, suszonymi pomidoramii sosem jogurtowym
Satatka z grillowanej piersi kurczaka, Swiezego ogoérka i papryki w jogurtowym sosie curry
Satatka curry z kurczakiem i ananasem
Satatka ze $wiezego szpinaku z grillowanym kurczakiem, pieczonym bekonem, parmezanem i grzankami
Satatka hawajska z kurczakiem i ananasem
Satatka andaluzyjska z szynkq, selerem naciowym, serem zottym i sosem awokado
Satatka brokutowa z szynkqg i jajkiem
Satatka z bobu, salami i szynki z sosem winegret
Satatka z karczochdw i szynki
Satatka z wieprzowing w sezamie, makaronem, chilli i kietkami sojowymi
Satatka toskanska z boczkiem i fasolkg szparagowq i sosem winegret
Satatka frize z kurkami i wedzonqg piersig kaczki
Satatka z tunczyka z kietkami stonecznika i jajkami przepidrczymi
Satatka nicejska
Satatka z paluszkédw krabowych i ananasa

SALATKI WEGETARIANSKIE

Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Satatka z cukinii z balsamicznym winegret, §wiezymi ziotami i parmezanem
Satatka pertowa z marynowanego selera i kukurydzy
Pomidory z mozzarellg i awokado skgpane w oliwie ziotowej
Satatka z kuskusu, fety i brokut z prazonymi orzechami nerkowca
Satatka rzymska z marynowanych warzyw z sosem majonezowo-musztardowym
Satatka capriz pomidorem, mozzarellg, oliwkami i bazylig
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desery

Sorbet owocowy | Parfait lodowe z owocami | Lody waniliowe z gorgcymi malinami lub wisniami

Lody z owocami i bitg §mietang | Torcik bezowy a'la Pavlova | Tiramisu | Panna cotta | Mus waniliowy
Mus czekoladowy z orzechami | Trufle czekoladowe | Sycylijskie ciastko cytrynowe | Ciasteczka kremowe
Tarta owocowa | Tarta z czekoladg i owocami | Kolorowe galaretki owocowe z gwiazdkg $mietany
Banan w kremie Parfait | Krem chatwowy | Créme brilée | Krem mietowy z czekoladg
Krem z mango i mascarpone

ciasta domowe

Duet serowo-makowy | Duet czekoladowo-waniliowy z pieczonymi ptatkami migdatow | Torcik gruszkowy
Torcik Alexander (z advocatem) | Torcik jogurtowy z brzoskwiniq | Torcik czekoladowy
Tarta gruszkowo-jabtkowa | Tarta cytrynowa z bezg | Sernik z czekoladqg | Sernik z wisniami | Szarlotka na ciepto
Ciasto jogurtowe z owocami | Ciasto Napoleonka | Ptysie z bitg Smietang | Rolada czekoladowa z orzechami
Rolada $mietanowa z owocami | Tartaletki z kremem i owocami

owoce filetowane lub w catosci

Jabtka | Banany | Mandarynki | Grapefruity | Arbuzy | Ananasy
Melony | Pomarancze | Winogrona

napoje gazowane

Pepsi | Mirinda | 7 Up | Pepsi Max
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dodatkowo

Przy organizacji wesela otrzymujg Panstwo 50% znizki na skorzystanie z parkingu naszego hotelu.

do wyboru

kuchnia wtoska - wspaniate kolory, aromatyczne zapachy, réznorodnos¢ przypraw i swiezych sktadnikéw
to kwintesencja kuchni wtoskiej w wykonaniu naszego Szefa kuchni.

kuchnia azjatycka - kuchnia niezwykle aromatyczna, petna warzyw i ryzu. Zdrowa i smaczna opcja
dla tych, ktérzy chcq poznaé nowe, oryginalne smaki orientu.

kuchnia polska - tradycyjne polskie smaki, ktére nasz Szef kuchni ubiera w nowoczesng, barwng forme,
idealng nawet dla najwybredniejszych smakoszy.

sushi - najwazniejszy element tradycyjnej kuchni Japonii. tgczenie charakterystycznych w niej sktadnikow
jest sztukg i prawdziwym rarytasem dla podniebienia.

gofry z owocami - pyszna, stodka opcja dla smakoszy kruchych wafli z bitg $mietanag,
udekorowanych $wiezymi owocami i wieloma dodatkami do wyboru.

lody tajskie - - niezwykle oryginalny deser, przygotowywany na zimnej ptycie,
zwijany w efektowne rurki. Niesamowity smak, potgczony z jego wyjgtkowym wykonaniem,
jest niewgtpliwie opcjg wartg wyboru.

stét wiejski - na naszym wiejskim stole znajdziesz m.in. pyszne kietbasy wiejskie, kaszanke, salceson wtoski
ozorkowy, smalec z cebulkq, szynke wedzong Podkomorzy, pikle czy grzybki marynowane.
/ Bez limitu czasowego (ok. 150 g na osobe).

pieczone prosie / szynka pieczona - doskonate uatrakcyjnienie kazdego przyjecia. / Waga pieczonego
prosiaka fo 9-13 kg, a pieczonej szynki to 3-6 kg (ok. 100 g tqcznie / osobe).

loso$ w sosie miodowo-gorczycowym - toso$ marynowany w soli morskiej i biatym pieprzu z koperkiem,
na satatach, z sosem miodowo-gorczycowym z limonkqg. Wysmienite danie dla kazdego podniebienia
(ok. 80 g /osobe).

llo$¢ osdb Czas trwania
do 60 2h

od 60 - 100 2h

od 100 - 150 2,5h

od 150 2,5h

fontanna czekoladowa - stodka atrakcja z cieptq, ptynng czekoladq, sptywajgcqg kaskadami z fontanny,
w ktérej mozna zanurzaé Swieze owoce dotgczone do zestawu.
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open bar

WYBIERZ SWOJ PAKIET ALKOHOLI NA WESELE*

wino biate / czerwone (Sandero)

wodka biata gatunkowa (Zubréwka Czarna, Wyborowa, Stock)

SRR
SNRNIEN
NN

piwo (Zywiec)

alkohol na stotach

wédka biata premium (Finlandia, Absolut, Smirnoff Black)
whisky (Johnnie Walker Red)

rum (Captain Morgan)

AN NN

likiery (Blue Curacao, Triple Sec)
gin (Seagram'’s)
brandy (Stock)

tequila (Sierra)

alkohol w barze

martini
whisky premium (Johnnie Walker Black)

rum premium (Bacardi)

gin premium (Bombay)

SR NN N N N N N NN

| obstuga barmanska VA

obstuga barmanska - zdecyduj sie na profesjonalnie przygotowywane koktajle i drinki, ktére uatrakcyjnig
kazdy wieczér.

Akceptujemy alkohol zakupiony we wtasnym zakresie, jezeli w jego sktad wchodzg alkohole
podstawowe, jak wino biate / czerwone, wodka, piwo bez optaty korkowe;j.
Kazdy pozostaty alkohol wymaga optaty korkowej w cenie 15 zt za kazde 0,5 | alkoholu.*

*Wymagamy dowodu zakupu z legalnego zrédta. Oferta dla wesel od min. 30 os.
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Nasz hotel dysponuje tgcznie 90-cioma komfortowymi pokojami. W petni klimatyzowane
i bogato wyposazone, z dostepem do szybkiego internetu Wi-Fi, sq $wietng opcjg dla Pary Mtodej,
zapraszajgcej rodzine spoza granic miasta. Zachecamy do zapoznania sie z ofertg na naszej stronie

Do kazdego pakietu menu, dodatkowo zapewniamy Parze Mlodej apartament na wytqgcznosé
z romantycznym $niadaniem oraz dwa dwuosobowe pokoje ze sniadaniem!

SPA SENSATION

Nasze SPA jest idealng opcjg dla oséb, ktére potrzebujg chwili wytchnienia i relaksu.
Kojgca atmosfera wyciszenia sprawi, ze zapomng Panstwo o codziennych problemach i natadujg sie
pozytywng energig na kolejne dni.
Decydujgc sie na organizacje wesela w naszym hotelu, przy podpisaniv umowy w ciagu
dwéch tygodni od przedstawienia oferty, otrzymujg Panstwo romantyczny pobyt
w hotelowym SPA GRATIS!
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